
COMMUNIQUÉ DE PRESSE

Lille, le 02/02/2026

SEMAINE DES MÉTIERS DU TOURISME
Restauration, hôtellerie, transports, loisirs, culture, évènementiel… : 
découvrez les métiers et les formations du tourisme grâce à des 
événements partout en France !

Quel est l’objectif de la semaine des métiers du tourisme ?
Cette semaine est destinée à renforcer l’attractivité des formations et des métiers du tourisme 
à travers des évènements gratuits variés (visite d’entreprise, forum de recrutement, job dating, 
atelier  pratique,  etc.)  organisés sur tout le territoire par de nombreux acteurs (entreprises, 
fédérations, associations, établissements de formation, etc.).

Quels sont les publics cibles ?
Les évènements sont destinés au grand public, aux demandeurs d’emploi, aux jeunes et à leurs 
familles  pour  les  informer  sur  la  diversité  des  métiers  du tourisme et  les  opportunités  de 
carrière.

Sur internet : www.entreprises.gouv.fr/semaine-des-metiers-du-tourisme
Ce site recense toutes les  informations utiles :  actualités,  carte des évènements en région, 
vidéos de présentation des métiers du tourisme, etc.

La semaine des métiers du tourisme se déroule en France du 2 au 8 février 2026. Plus de 1 
600 évènements, dont 180 en région Hauts-de-France, sont organisés pour découvrir les 
formations, les métiers et les carrières dans cette filière.

http://www.entreprises.gouv.fr/semaine-des-metiers-du-tourisme


Camille DELCROIX, parrain de la 4e édition de la semaine des métiers du tourisme 
en région Hauts-de-France

Le lancement de la  semaine des métiers  du tourisme a lieu le  lundi  2 février  à l’office de 
tourisme  de  Lens,  en  présence  de  Camille  DELCROIX,  chef  cuisinier  renommé  et  parrain 
régional de la semaine des métiers du tourisme 2026.
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Après l'obtention d'un bac pro cuisine à l'école 
hôtelière d'Orchies, avec des stages dans les Flandres, 
en Touraine et en Angleterre, le Chef Camille Delcroix 
débute au restaurant Le Musigny à Valenciennes 
pendant trois ans, puis rejoint en 2012 la brigade de 
Marc Meurin au Château de Beaulieu à Busnes, 
restaurant doublement étoilé Michelin. En 2018, il 
gagne Top Chef à l'âge de 28 ans.

En décembre 2021, avec sa compagne Carla, il ouvre le 
Bacôve à Saint-Omer. Le restaurant obtient deux 
toques Gault & Millau et une étoile Michelin en mars 
2024.
Le Chef Camille Delcroix et sa femme Carla partagent 
le même attachement au Pas-de-Calais, à Saint-Omer 
et son terroir, les valeurs de sincérité et d’humilité, la 
même envie de faire plaisir aux hôtes qu’ils reçoivent 
dans leur restaurant gastronomique Bacôve.
Pour Camille Delcroix, tout commence par le produit. 
C’est lui qui fait l’assiette. Rien n’est possible sans un 
produit frais dont le Chef connaît la qualité et qu’il a 
lui-même sélectionné auprès de producteurs 
respectueux de la nature à travers les régions de 
France. Au gré des saisons et de ce qu’elles offrent, les 
fruits et légumes viennent des maraîchers de la région 
de Saint-Omer, les poissons directement des pêcheurs 
des marais de Saint-Omer ou de la côte d’Opale 
voisine, la viande des meilleures terres d’élevage. Un 
cycle naturel qui se renouvelle sans cesse et qui offre 
ses variations, des circuits courts garants de la 
fraîcheur maximale pour composer une très belle 
partition gastronomique. Résultat, une cuisine sincère, 
sans artifice. Une cuisine de cœur et de goût. Ensuite, 
le Chef crée, s’amuse avec la superbe palette de 
produits qui lui sont confiés. L’association terre et 
mer, entre marais audomarois, Flandres et Côte 
d’Opale, associée son terrain de jeu, le moyen 
d’expression de sa créativité culinaire…

« Être parrain de cette Semaine des 
métiers du tourisme, c’est encourager 

les talents de demain : 
venez découvrir des métiers 

passionnants où se mêlent exigence, 
créativité et plaisir »



Quelques évènements phares dans les Hauts-de-France

Dans le département du Nord

• Coup de pousse
Mardi 3 février à partir de 9h à la Ferme de Beck à Bailleul

Cette journée immersive proposera à 200 jeunes (collégiens, lycéens et 
jeunes  inscrits  en  mission  locale)  de  découvrir  les  liens  étroits  entre 
agriculture, alimentation et tourisme.

Au programme de cette journée, une visite de la Ferme Beck autour de 
trois parcours : le circuit de la bière, le circuit du lait et une dégustation 
de produits du terroir.

Les circuits seront animés par les professionnels de la Ferme Beck et la 
dégustation  sera  préparée  et  assurée  par  les  apprenants  du  lycée 
professionnel  Île  de  Flandres  d’Armentières,  valorisant  les  métiers  et 
formations de la restauration (cuisine et service).

Inscription obligatoire à l’adresse suivante :
communication.cmqti@region-academique-hdf.fr

Dans le département du Pas-de-Calais

• Devenez maître nageur sauveteur : un métier varié, engagé, au service du public
Mercredi 11 février à partir de 14h à Herlin-le-Sec

La  filière  aquatique,  en  particulier  les  maîtres-nageurs  sauveteurs,  est 
confrontée à une tension structurelle importante : en France, entre 4 000 
à  5 000  postes  sont  vacants  dans  les  piscines  et  centres  aquatiques, 
notamment pour assurer la surveillance et l’encadrement des activités.

Cette  pénurie  met  en  exergue la  nécessité  d’agir  sur  l’attractivité  du 
métier,  les  parcours  de  formation  et  la  montée  en  compétences  des 
professionnels.  En France,  près  de 69 % des employeurs  signalent  des 
difficultés  à  recruter  des  maîtres-nageurs  sauveteurs,  ce  qui  impacte 
l’ouverture  des  bassins  et  la  continuité  des  services  aux  publics  et  la 
sécurisation des pratiques.

Lors  de  cette  opération,  l’association  Opale  Lifeguard  présentera  les 
formations vers ce métier et les perspectives professionnelles durables 
qu’il offre.



Dans le département de l’Oise

• Les rendez-vous des métiers du Parc Astérix
Entre le 28 janvier et le 11 février au Parc Astérix

Druides,  villageois,  gaulois,  romains,  légionnaires.  Que  vous  soyez 
débutant  à  la  recherche  d’une  première  expérience,  jeune  diplômé, 
candidat  expérimenté  ou  en  reconversion,  le  Parc  Astérix  offre  des 
opportunités à tous les types de profils dans plus de 200 métiers.

Plusieurs évènements de recrutement seront organisés pour présenter 
les opportunités et les contrats proposés pour rejoindre le parc ou les 
hôtels.  De  nombreuses  offres  sont  proposées  dans  les  secteurs  de 
l’hôtellerie, la restauration, l'accueil, la vente, les fonctions supports, la 
maintenance et les spectacles.

Dans le département de l’Aisne

•  Restaurant  éphémère :  plongez dans  l’univers  de la  cuisine  et  décrochez votre  prochain 
emploi !
Mardi 10 février de 8h à 16h à Laon

Le  10  février,  venez  vivre  une  expérience  unique  lors  du  restaurant 
éphémère de Laon ! Ne manquez pas cette chance de transformer votre 
passion pour la cuisine en une véritable carrière !

Le matin, vous participerez activement à la production culinaire qui sera 
servie  le  midi  au  public.  L’après-midi,  profitez  d’entretiens  de 
recrutement avec des employeurs à la recherche de nouveaux talents. 
Cet événement est une occasion idéale pour rencontrer des recruteurs, 
enrichir  votre  réseau  professionnel  et  peut-être  même  décrocher  un 
emploi.

Pour vous inscrire, rendez-vous sur :
MesEvenementsEmploi.francetravail.fr.
En amont de cet évènement, n’hésitez pas à vous rapprocher de votre 
conseiller France Travail pour vous aider à vous préparer. 



Dans le département de la Somme

• L’échappée – Forum des métiers du sport et du tourisme
Mardi 10 février à partir de 9h - Rue Caumartin à Amiens

Le  campus  des  métiers  et  des  qualifications  d’excellence  tourisme  et 
innovation et  135 BPM - le  campus du sport,  organisent  un forum de 
découverte des métiers qui met en avant le lien entre sport et tourisme.
L’événement se tiendra au Coliseum à Amiens et pourra accueillir plus de 
600 collégiens et lycéens.
Des  temps  d’échanges  avec  des  professionnels  en  face  à  face  seront 
également  proposés,  ainsi  qu’une  découverte  du  métier  de  guide 
touristique à travers une visite du quartier du Coliseum.

Inscription obligatoire à l’adresse suivante :
communication.cmqti@region-academique-hdf.fr.

________

France Travail : un partenaire majeur de la semaine des métiers du tourisme
France Travail renforce sa mobilisation pour le secteur du tourisme et organise, avec ses partenaires 
du réseau pour l’emploi, plus d’une centaine d’actions afin de mettre en avant les opportunités 
d’emploi et de formation parmi la grande diversité de métiers de la filière.

Quelques exemples d’actions organisées :

•  Dans l’Aisne,  à  Fontaine-les-Vervins,  le  3  février,  de 9h à  12h,  au « Lavandières »,  27 rue des 
Lavandières :  Rendez-vous  avec  les  acteurs  du  tourisme :  rencontre  avec  des  entreprises  du 
tourisme  et  des  centres  de  formation  sur  les  métiers  du  tourisme  (restauration,  animation, 
transport, hôtellerie…).

• Dans le Nord, à Lille, le 6 février, départ du rallye « le Jobquest » à 9h à la Halle de l’emploi, 19 rue 
Jean Sans Peur : Le rallye « le Jobquest » se fait dans le centre-ville de Lille qui se transforme en un 
terrain de jeu professionnel. Avec l’aide de l’application Jokajob, des jeunes demandeurs d’emploi 
rencontreront des employeurs de renom, découvriront des opportunités d'emploi et de stage et 
échangeront avec des professionnels.

• Dans l’Oise, à Creil, le 3 février, de 9h à 12h, à l’agence France Travail Creil Bords de l’Oise, 540 
avenue  du  Tremblay :  Mini  forum de  recrutement  en  restauration,  hôtellerie  et  animations,  en 
présence d’entreprises du secteur, telles que La Mer de Sable, l’hôtel B&B et d’autres acteurs locaux.

• Dans le Pas-de-Calais, à Bagatelle, le 5 février de 14h à 15h30, chemin départemental, 940, route 
de Bagatelle à Rang du Fliers :  Job dating organisé par France Travail et Cap emploi, réservé aux 
personnes en situation de handicap.

• Dans la Somme, le 5 février, de 9h30 à 11h30, à l’agence d’Amiens gare, bâtiment oxygène, rue Paul 
Tellier :  Présentation du métier de batelier pour assurer la visite des hortillonnages pour la saison 
2026 par l’association pour la protection et la sauvegarde des hortillonnages d’Amiens.
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